Non loin de Ila cote
Normande au cceur du Pays
d’Auge, le chateau des

Bruyéres est Pendroit idéal
pour faire rimer détente et
découvertes culinaires.

Entouré d'un grand parc arboré ou
évoluent des chevaux, une des passions
de Philippe Harfaux, I'heureux proprié-
taire, c'est un lieu emprunt de sérénité
ol Marcel Proust aimait a se retirer. A
votre arrivée, une bouteille de cidre ou
de poireé ainsi qu'un panier decouverte
des produits du terroir vous attendent
dans votre chambre en guise de
cadeaux de bienvenue. Pour pour-
suivre dans la méme thématique, vous
étes conviés a un diner axé sur l'allian-
ce des mets, cidres et poirées du Pays
d’Auge et de Normandie. Philippe
Harfaux est un vaillant ambassadeur et
posséde I'une des meilleures cartes de
cidres et poirés de la région.
Spécialement congu pour mettre en
valeur les produits du terroir, ce menu
vous fera découvrir I'un des charmes
de la région.

A I'étage, les chambres sont spacieuses
et raffinées. Vous pourrez méme vous
laisser aller a un agréable moment de
détente. La spécialité du chateau, le
massage “Energie douce”. Les soins et
massages sont dispensés par une king,
chaque matin,de 9 ha 12 h 30.
Durant votre séjour, vous aurez tout le
loisir de visiter les jardins
"Remarquables”" du Pays d'Auge de
madame Noppe, le chateau de
Crévecceur en Auge avec ses person-
nages en costumes d’'époque et vous
laisserez peut-étre tenter par la visite
des caves du Manoir de la Briere des
Fontaines pour une dégustation de
cidre, Pommeau et Calvados.

Tarifs : Séjour 3 jours 2 nuits en chambre
double : de 230 € a 257 € par personne.
Ce séjour comprend :

- une bouteille de cidre ou de poiré dans
votre chambre pour vous souhaiter la bienve-
nue.

- un panier découverte des produits du terroir
- 2 petits déjeuners continentaux

- | diner sur le théme Alliance Mets - cidres
et poiré du Pays d’Auge et de Normandie

Chdteau les Bruyéres - Route du cadran -
14340 CAMBREMER
http:/lwww.chateaulesbruyeres.com/
Tél:(33) 02 31 32 22 45
contact@chateaulesbruyeres.com




The sweet life! That is what the Chateau
les Bruyeéres offers you, with dinner
N\ and all the little gestures that
contribute to creating the fla-

vour of Normandy.

In the heart of the Pays d'Auge region, Les
Bruyeres is the ideal place to associate
relaxation and culinary discoveries.
Surrounded by a vast wooded park where
horses graze, it is a a place imbued with
quietude, where the writer Marcel Proust
loved to retire. When you arrive, a welco-
ming gift of a bottle of cider or perry and
an introductory hamper of local products
will be waiting for you in your room.
Continuing on the same theme, you are
invited to a dinner created around interes-
ting combinations of food and drink, cider
and perry from the Pays d'Auge and
Normandy. The menu, specially created
from local products, will give you an intro-
duction to one of the attractions of the
region. During your stay you will have time
to visit Madame Noppe's "exceptional"
gardens, the Chiteau de Crevecceur en

Auge with its figures in period costume,
and perhaps you will be tempted by a tour
of the cellars of the Manoir de la Briére

Séjour Nirvana Sheer Bliss in the Pays d’Auge des Fontaines, to taste its exceptional
There is nothing like a massage with ciders, Pommeau and Calvados.

Concu pour se délasser et se ressourcer, essential oils to remove the stress and

vous permettra de profiter au mieux du strain of everyday life. This package is ; e S

ca.'mf et de ['air pu‘:' de la Normandie. En  designed to let you relax and recharge D.etaliec.i program (itinerary) : : 3 c!ays /2

plus du massage " Energie douce ", vous the batteries while enjoying the clean, nights in a double room, to dlscov?r

pourrez goliter au plaisir voluptueux du R R e A Ca Xl Normandy, its orchards, stud farms, cha-

palper rouler, de la stimulation tissulaire guidance of Julie you will enjoy a choice of ~IZ=ETINEETale W=l EVCTe W11 ST (08

et prendre soin de votre santé en optant  stress busting treatments including the - a bottle of cider or perry in your room

pour le drainage lymphatique. famous Arganhon' ::h:ch deeply nourishes to welcome you.

L SO ! ord sofiEns Ieskin - an introductory hamper of local products

e corps reposé et I'esprit en paix, vous >

pourrez vous abandonner d la douceur Included : - 2 continental breakfasts

d’une promenade dans le bocage nor- B N AR e T il - | dinner on the theme of "Alliance Mets"

mand : fini le stress, vive la zen attitude ! - VIT welcome with,a bottle of cider and (Food & drink combinations) - ciders &

Forfait de 261 € a 374 €lpers., hors specially prepared b\ugskez of local produce perry from the Pays d'auge and Normandy

boissons. - Breakfast each day

- | or 2 themed dinnels using regional During your stay you will discover the
produce from the Pays {fAuge and Cote de  JAENRCIRA R VAR Rl B

Nacre \ Dates : From I st February to 27th December
- 2 massage session with "-:{m resident 2009, week-ends included.
physiotherapist (20-40 mins)

Prices : 3 days [ 2 nights in double room

_ 4 et price_froini €230 (low season) to €257 (high
Jf‘ - season) per person, including drinks.

Normandie Passion a craqué pour :
L'accueil chaleureux.

La cuisine du chef et sa carte des cidres...
Les chambres chaleureuses.
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