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7 FERME : Lun., + mar. h.s {rest.) - Vacances : Janu, (rest.) -
€3 Service jusqu'd 21h45
Le lieu magique distille tous les bonheurs du pays d'Auge,
une terre de haras, de prairies, de pommiers. Béti sous
es au ra e IEmpire, il veille sur la douceur de son grand parc ol 0 uc eurs
nichent les massifs de fleurs et les dépendances & colom-
bages, les écuries et leurs pur-sang, la piscine turquoise et
les terrasses. La famille Harfaux entretient cette précieuse
plénitude, veillant avec passion au cadre d'exception, qui
marie les tapis marocains, les toiles cubistes, les poteries
Ming et le rustique normand. La cuisine de Philippe Harfaux
s'ensoleille des provendes du potager maison et des
récoltes des producteurs locaux, qu'il appelle par leur
prénom. Au final, on a goité un filet de bar fume, navets
de Chine, poutargue et wasabi, un foie gras de canard aux ®

a graines de passion, bouchons de mais, vanille de Tahiti, un I n e
pavé de turbot braisé laqué au miel et au thym, navets
confits au caramel de vinaigre de cidre, créme de camem-

bert au calvados, une lotte cuite aux vapeurs de calvados
parfumée 4 la liqueur de poire et piment de la Jamaique,
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panier de pommes braisées a la cannelle, un agneau de lait

des Pyrénées en habit vert, fricassée de légumes de saison

sur sa galette aux olives noires, un canard sauvageon en

deux fagons, les magrets laqués aux épices, les cuisses et

les ailes en parmentier a la patate douce et aux chétaignes.

Les macarons n:rnpnns glacés, thé Matcha et litchi, ou la
¥

reine du pays d'Auge, la pomme dans tous ses états,
participent aussi du deuxiéme point que I'on offre cette
année. La belle histoire du lieu, c’est aussi qu'il inspira au
grand Marcel “A 'ombre des jeunes filles en fleur”. Rien de
moins.

Menus: 42/85€. Carte: 80€ Menus enfant

Horel: 13 ch. et | appart. 2 95/390€




